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Ehrlich. Regional. Kraftig.

Genuss aus der Vulkaneifel
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1. Eifeler Kartoffelsuppe aus der Lowenkopf-Terrine, 8,90 €

mit knusprigen Croutons

Extras
+ Eifeler Premium-Speck, 2,40 €
+ Riaucherlachs, 3,20€

2. Deftige Zwiebelsuppe, 8,90 €
mit Kiisecroutons

o VORSPEISEN & LEICHTE GERICHTE Jh&

Unser Tipp
mit Apfel-Gurken-Salat, Sahnemerrettich und Brot

2. Eifeler Wandersalat, 14,90 € )ﬂ

Griner Salat mit Mohren, Tomaten, Gurken, Krautsalat
und gekochtem Ei, dazu Brot
Wahlweise mit Hausdressing oder Balsamico

1. Hausgeriiucherte Forelle, 16,90 €

Extras

+ Gebratene Honig-Hihnchenbruststreifen, 4,20 €
+ Raucherlachs, 4,80 €

+ Mozzarellakugeln, 3,80 €

+ Pilze der Saison, 3,60 €
kEifeler Baconstreifen mit Pilzen der Saison, 4,90 €
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1. Gebackene Eifeler Bachforelle, 28,90 €
im Ofen gegart, mit Backkartoffeln und zerlassener Butter
Beilagensalat vom Buffet

2. Eifeler Wirtshaus-Schnitzel, 22,70 €

vom Schweinericken, mit Pommes Frites

Extras

+ Paprikasauece, 2,40 €

+ Champignon-Rahmsauee, 2,60 €

+ Pfeffer-Rahmsauce, 2,60 €

+ Hausgemachte Bratkartoffeln statt Pommes, 2,40 €
+ Spitzle statt Pommes, 2,20 €

+ Kleiner Beilagensalat mit Brot und Butter, 4,90 €

3. Krustenbraten vom Schwein, 25,90 €
mit kriftiger Bratensauce, Bratkartoffeln und Sauerkraut

4. Rheinischer Sauerbraten aus der Semmerrolle, 28,90 €
mil KartoffelklofSen und Apfelrotkohl

5. Eifeler Wildgulasch, 28,90 €
mit Spiitzle, Apfelrotkohl und Preiselbeeren

6. Hausgemachte Frikadelle, 21,90 €
mit Champignon-Rahmsauce, Kartoffelpiiree
und Erbsen-Méhrengemiise
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ﬂ FLAMMKUCHEN & VEGETARISCH h

1. Kiisespiitzle, 19,50 € )ﬂ

mit geschmorten Zwiebeln

Extras

+ Eifeler Premium-Speck, 2,40 €

+ Mit Eifeler Bergkiise iiberbacken, 3,50 €

+ kleiner Beilagensalat mit Brot und Butter, 4,90 €

2. Vegane Bolognese, 24,80 € )=
mit Linguini

3. VulkanFlammkuchen Klassik, 14,90 €
mit Speck und Zwieheln

4. VulkanFlammkuchen Natur Pur, 14,90 € M

mit Tomate, Créme fraiche und frischen Kriutern

5. VulkanFlammkuchen Lachs, 17,90 €
\mit Riucherlachs, Lauchzwiebeln und frischen Kriutern
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Unser Tipp

1. Omi’s Kiasekuchen im Glas, 8,90 €
mit Kirschragout

2. Eifelereme, 8,90 €
mit Apfelragout
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Wir akzeptieren
ausschliefslich

Digitale Speisekarte
§ alle Sprachen

Kartenzahlung
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